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Frühling 2024 

 

 
Frühling 
 

Suppe und Vorspeisen  
 

Vegi Spargelsuppe mit Tomatenwürfeln  12.00  
 Mozzarella-Perlen und Basilikum 
 Asparagus soup with tomato cubes mozzarella pearls and basil 
 
 Frühlings-Salat mit gebratenem Spargel Vorspeise 17.50 
 Eier und Rindsfiletstreifen an Kräuter-Dressing 
 Spring salad with pan fried asparagus Hauptgang 29.50     
 egg and beef filet strips, herb dressing  
 

 

 Wok und Risotto 
 

 Wok-Pfanne mit Pouletbruststreifen an Soja-Ingwersauce 29.50    
 mit Spargeln, Ananas und feine Nudeln 
 Wok pan with chicken strips, soy ginger sauce 
 with asparagus, pineapple and fine noodles 
 
Vegi Dinkel-Vollkorn Pasta mit Spargeln       28.50 
 Cherry-Tomaten und Büffel-Mozzarella 
 Spelt - wholemeal pasta with asparagus,  
 cherry tomatoes and buffalo mozzarella 
 
Vegi Risotto «Primavera» mit Spargeln, Morcheln, Mascarpone       29.50 
 Fenchel und Parmesansplitter 
 Risotto “Primavera” with asparagus, morels, mascarpone 
 fennel and parmigiano splinters 
 
 

 
 Weintipp 
 
Rueda Verdejo Rueda DO, 2022 10cl    7.90 
 Bodegas la Granadilla 75cl  51.00   
 Valladolid 
 Traubensorte: Verdejo 
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Frühling 2024 

 

 
Frühling 
 

Hauptgänge 
 

Gebratene Pouletbrust 32.00 
mit Spargeln und Bratkartoffeln, Zitronen-Hollandaise 
Pan fried chicken breast with Lemon-Hollandaise 
asparagus and roasted potatoes 
 
 

Rosa gebratenes Lammentrecôte mit Kräuterjus 39.00 
Bratkartoffeln und Frühlingsgemüse 
Roasted Lammentrecote with herb jus 
roasted potatoes and spring vegetables 
 
 

Kalbs-Paillard an würziger Bärlauch-Kräuterbutter   45.00 
Spargel-Ragout und Butternudeln 
Pan fried veal paillard on wild garlic cream sauce  
with asparagus ragout and noodles 
 

 
Höfli-Spezialität ab 2 Personen  
 

  
Rindsfilet „Châteaubriand mit Sauce Béarnaise pro Person 64.50 
Bratkartoffeln und Gemüsevariation 
Beef Châteaubriand with sauce Béarnaise,  
roast potatoes and a variation of vegetables 
 
 
 

 

Erlesenes aus dem Keller 

Bordeaux PietraNova, Casa al Piano, 2021  10cl 8.50   
Bolgheri DOC   75cl 55.00 
Casa al Piano, Toscana    
Traubensorten: Cabernet Sauvignon und Merlot 

 


